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Tva skolor i Goteborg nominerade i White
Guide Juniors tavling Arets
Skolrestaurang

Totalt har 160 skolor over hela Sverige deltagit i White Guide Juniors tavling
Arets Skolrestaurang. Nu star det klart att 30 skolor ir vidare till final. Bland
annat Parkskolan i Kalltorp och Lillebyskolan i Torslanda. - Det kdnns gott
att nagon uppmarksammar jobbet man lidgger ner. Men det som raknas i
slutandan ar att eleverna ar nojda, sager Karl-Wilhelm Nilsson, Koksmastare
Parkskolan.

White Guide Junior kommer att utse vinnaren i Arets Skolrestaurang vid en



prisutdelning den 20 september i Helsingborg. Malet med tavlingen ar att
bidra till att hoja kvaliteten pa den offentliga gastronomin. Detta genom att
bland annat lyfta fram och sprida goda exempel fran skolmatssverige.

Parkskolan satsar pa Matgladje
Pa fragan varfor just Parkskolan tagit sig vidare till finalen svarar Karl-
Wilhelm Nilsson, Koksmastare Parkskolan:

— Vi har en gladje i det vi gor. Vilket avspeglar sig i smaken pa maten.
Matgladje helt enkelt!

Vad utmarker ert skolkok?
— Ingen minns en fegis! Vi har valdigt hogt i tak och ar inte radda for att
misslyckas. Och vi har kul pa vagen. Svinn ar bara brist pa fantasi.

Vad sdger era elever om maten?
— Att vi ar bast saklart! Varken mer eller mindre.

Vilka ar elevernas favoritratter?

— Falafel har vi lyckats fa in - vilket ar kul. Sen ar det klassikerna spaghetti
och kottfarsas, fiskbullar, soppa och vara hemmagjorda pannkakor,
hemmapanerad fisk, vegetarisk tacos, korvstroganoff. Listan kan goras hur
lang som helst. Eleverna gillar all var mat har.

Lillebyskolan nominerade till flera priser

Lillebyskolan som ocks& tavlar i Arets skolrestaurang ar i samma tavling dven
nominerade i kategorierna Arets klimatkok och Arets hallbara offentliga
restaurang.

Skolans arbete med att lara eleverna ata klimatsmart utgar bland annat fran
"Goteborgsmodellen for mindre matsvinn”. En modell och ett verktyg som
innehaller tips och rad for att minska sitt matsvinn.

Om tivlingen Arets Skolrestaurang

White Guide Junior arrangerar Arets Skolrestaurang for tionde aret i rad.
Tavlingen belonar skolor som lyckas med samarbetet kring skolmaten. Det
vill saga skolor dar maltidschefen och kockarna krokar arm med larare,
rektorer och eleverna - for att pa sa satt koppla ihop pedagogik och
gastronomi.



Har kan du lasa mer om White Guide Junior: whiteguidejunior.com

Kontakt
Vid fragor vanligen kontakta:

Jonas Berg

tf Enhetschef Maltid, Centrum 1b

Bagaregardsskolan, Karralundsskolan, Lundenskolan, Parkskolan, Skarskolan
samt Anasskolan.

Telefon: 031-365 61 07 | Mobil: 0705-89 24 80

E-post: jonas.berg@grundskola.goteborg.se

Karl-Wilhelm Nilsson, Koksmastare Parkskolan
Telefon:0707-98 09 24

E-post: Karl-Wilhelm.Nilsson@grundskola.goteborg.se

Marie Ellison, Enhetschef Avdelningen for ekonomi, lokalforsorjning och
service, Hisingen 2 maltid (Torslandaskolan 7-9, Torslandaskolan F-6,
Lillebyskolan, Alvegardsskolan, Lilla Tulsegardsskolan, Trulsegardsskolan och
Bjorlandagarden)

Telefon: 031-366 49 85 Mobil: 0727-05 41 07

E-post: marie.ellison@grundskola.goteborg.se
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